
Gegrillte Orangen

Zutaten:

– 2 Orangen
– 3 EL rische's „Hibiskus-Zauber“ 

Zubereitung:

– Orangen waschen, vierteln und mit „Hibiskus-Zauber“ bestreuen.
– Unter dem vorgeheizten Grill im Backofen ca. 10 Min. grillen, bis der Zucker karamellisiert 

ist.
– Sofort warm servieren!  Dazu passt sehr gut Vanilleeis.

TIPP: Alternativ könnt ihr die Orangen auch in Scheiben schneiden. Und statt Vanilleeis schmeckt 
dazu auch z.B. Kokosjoghurt sehr lecker!
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