@ rische s

e

Kartoffelpfanne "Landhausart”

Zutaten (fiir 4-5 Personen):

¢ 1 kg Kartoffeln

e 2 EL Rapsdl

¢ 2 Stangen Porree (500 g)
¢ 1 mittelgrol’e Zwiebel

¢ 250 g Fleischwurst

e rische's Jausensalz®

¢ 3 EL Creme fraiche

¢ > Bund Schnittlauch

Zubereitung:

e Kartoffeln schalen, waschen und wiurfeln.

e Olin einer groken Pfanne erhitzen, Kartoffelwirfel darin rundherum ca. 10 Minuten braten.
e Porree putzen, waschen und in Ringe schneiden.

e Zwiebel schalen und fein wirfeln.

e Fleischwurst in grobe Wirfel schneiden.

e Schnittlauch in feine Réllchen schneiden.

e Porree, Wurst und Zwiebeln zu den Kartoffeln in die Pfanne geben, unter mehrmaligem
Wenden ca. 10 Minuten braten.

e Kartoffelpfanne mit ,rische's Jausensalz* wirzen.

e Pfannengericht mit Creme fraiche und Schnittlauchrélichen anrichten.
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