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Mediterraner Eintopf

Zutaten fur 4-5 Personen:

¢ 4 Kartoffeln

¢ 2 Knoblauchzehen

¢ /2 Bund Fruhlingszwiebeln

¢ 1 rote + 1 gelbe Paprikaschote

e 1 Zucchini

¢ 1 Bund Suppengriin

¢ 3 EL Olivendl

¢ 200 g Chorizo

¢ 400 g Tomatenstlicke (aus der Dose)
¢ 2 EL Tomatenmark

¢ 2-3 EL , rische's Reise ans Mittelmeer*
¢ 1 EL WeilRweinessig

¢ 800 ml Gemusebruhe

Zubereitung:

¢ Kartoffeln schalen, waschen und in kleine Wirfel schneiden.

¢ Knoblauch putzen und fein hacken.

¢ Fruhlingszwiebeln waschen und in feine Ringe schneiden, den weil3en und grinen Teil der
Frahlingszwiebeln trennen.

e Paprika, Zucchini und Suppengrin putzen, waschen und in mundgerechte Stlicke schneiden.

e Chorizo wiurfeln.

e Olivendl in einem grofRen Topf erhitzen und Chorizowurfel mit Knoblauch und dem weil3en Teil der
Lauchzwiebeln anbraten.

¢ Restliches Gemiise und Kartoffelwirfel hinzugeben und 5 Minuten unter Riihren garen.

¢ Tomatenmark zufiigen und kurz anschwitzen.

e Tomatenstucke, ,rische's Reise ans Mittelmeer®, WeilRweinessig und Gemusebruhe angiefen und
bei geschlossenem Deckel ca. 30 Minuten kdcheln lassen.

e Zum Schluss den griinen Teil der Frihlingszwiebeln dazugeben und servieren.
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